Maurerforelle

2 Knackwdirste (original Schwein, oder Pute)
2 mittlere Zwiebel (rot oder weil})
Estragon Senf

Paprikapulver edelstf3

Die Knackwurst wird enthdutet und der Lange nach durchgeschnitten.

Zwiebel in diinne Ringe schneiden, auf eine Wursthalfte auflegen und mit Paprikapulver bestreuen.
Mit Senf garnieren und die zweite Wursthalfte wieder so darauflegen, dass die Enden parallel
zueinander stehen.

Dazu passt frisches Geback, am besten die ehemalige Beamtenforelle - das Salzstangerl.
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